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Proprietà organolettiche: vino dal colore rosa quarzo 
brillante. Al naso è intenso; il primo impatto è floreale con 
sentori di rosa, viola, amarena e con note di frutti rossi 
appena raccolti come fragola e ribes nero.
Al gusto elegante ed equilibrato, spicca di piacevole 
freschezza e intensa mineralità. 

Uve impiegate: 80% Sangiovese, 20% Montepulciano.

Lavorazione: raccolta manuale leggermente anticipata 
per preservare la sua naturale acidità e per ottenere un 
colore rosa brillante. Diraspatura e breve criomacerazione 
per circa 6 ore per la massima estrazione di profumi. 
Segue la separazione del mosto fiore e la sua decantazio-
ne a freddo. Fermentazione a bassa temperatura con 
lieviti selezionati.

A�amento: viene lasciato riposare sulle fecce fini circa 2 
mesi per incrementarne la struttura.

Temperatura di servizio: 8-10°C           


